
Меню банкета

Стоимость 2500 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Брускетта с сливочным риетом из тунца и шнитт луком 30

Рыбные холодные закуски

Сырный мусс в рулете из ветчины с дроблёной паприкой 40

Ассорти колбас (сальчичон, милано) 50

Брускетта с цесаркой сувид и томатами конкассе под соусом тапинад 30

Лепестки томлёного филе индейки с прованскими травами под перечным кремом 40

Мясные холодные закуски

Баклажаны по-Гречески запеченные с мягким сыром и орехами и пряным базиликом 50

Каскад из свежих, крупно нарезанных овощей с листьями салата и зеленью 55

Овощи и сыры

Стейк салат из свинины с красной фасолью и пикулями 100

Оливье с пуляркой под домашней заправкой из пикулей, креветками и яйцом пашот 100

Фаршированный судак под соусом бешамель с картофельным гратеном 120/150/30

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Запечёная грудка цыплёнка в сырной панировке под соусом Чеддер с картофелем стоун 120/150/30

Мясные горячие блюда

Ржаной, фитнес, мини-багеты, зерновой 80

Хлебная корзина

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Горячие напитки на выбор

Клюквенный морс 150

Вес на персону без учёта напитков: 875

Прохладительные напитки

Десерт

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.

Меню банкета

Стоимость 2750 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Рулет из форели с сливочным сыром и вяленными томатами 40

Рыбные холодные закуски

Брускетта с бужениной и овощным тартаром с лепестками тимьяна 40

Террин из цыплёнка с печёной паприкой под соусом Вельвет 40

Рулет из свинины с грибами с соусом Велюте 45

Мясные холодные закуски

Тарелка сезонных овощей с зеленью и соусом Цацики 100

Баклажаны на итальянский манер со свежими томатами, базиликом и ореховым соусом 50

Овощи и сыры

Салат в восточном стиле с кисло-сладкой свининой под соусом унаги и кунжутным масломСалат в восточном стиле с кисло-сладкой свининой под соусом унаги и кунжутным маслом 70

Салат с пуляркой сувид и пекинской капустой под соусом карри 70

Филе судака орли с картофельными шато и соусом тар-тар 120/150/30

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Филе индейки су вих под соусом Паприкаш с овощной паэльей 120/150/30

Мясные горячие блюда

Пшеничные булочки с кунжутом, и солодом 50

Хлебная корзина

Корзина сезонных фруктов 100

Фрукты

Клюквенный морс 150

Вес на персону без учёта напитков: 905

Прохладительные напитки

Десерт

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Горячие напитки на выбор

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.

Меню банкета

Стоимость 3000 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Ролл из морской форели шеф посола с муссом из креветки 35

Рыбные холодные закуски

Сыровяленый окорок с вяленными томатами 50

Парфе из кролика с розмарином в чернильном профитроли 40

Лепестки томлёного филе индейки с прованскими травами под перечным кремом 40

Мясные холодные закуски

Рулет из цуккини с сырным кремом под дроблёным орехом 30

Каскад из свежих, крупно нарезанных овощей с листьями салата и зеленью 55

Овощи и сыры

Стейк салат из свинины с красной фасолью и пикулями 100

Салат «Кентукки» из запеченной индейки, мини шпината, апельсина, инжира, сельдерея,

орешков и грушевой заправки

100

Фаршированный судак под соусом бешамель с картофельным гратеном 120/150/30

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Запечёная грудка цыплёнка в сырной панировке под соусом Чеддер с картофелем стоун 120/150/30

Мясные горячие блюда

Пшеничные булочки с кунжутом, и солодом 50

Хлебная корзина

Корзина сезонных фруктов 100

Фрукты

Клюквенный морс 150

Вес на персону без учёта напитков: 970

Прохладительные напитки

Десерт

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Копчённые мидии в раковине с салатом чука 40

Ролл из снежного краба с икрой масаго в томатной тортилье 30

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Горячие напитки на выбор

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.

Меню банкета

Стоимость 3500 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Масляная рыба холодного копчения с листьями салата и томатами черри 40

Рыбные холодные закуски

Филе индейки сувид с брусничным конфитюром на салатном листе 40

Сырный мусс в рулете из ветчины с дроблёной паприкой 40

Ассорти колбас (сальчичон, милано) 50

Мясные холодные закуски

Запечённые шляпки шампиньонов с пикантным хумусом 40

Каскад из свежих, крупно нарезанных овощей с листьями салата и зеленью 55

Овощи и сыры

Салат Оливье с языком 100

Салат из филе цыпленка, с листьями пекинской капусты, свежими томатами и сливочным

майонезом

100

Филе трески сувид под оливковым тар таром с картофельным пармонтье 120/150/30

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Миньон из свиной вырезки под соусом Розе с картофелем айдахо 120/150/30

Мясные горячие блюда

Пшеничные булочки с кунжутом, и солодом 50

Хлебная корзина

Корзина сезонных фруктов 100

Фрукты

Клюквенный морс 150

Вес на персону без учёта напитков: 945

Прохладительные напитки

Десерт

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Ролл из форели со сливочным сыром 30

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Горячие напитки на выбор

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.

Меню банкета

Стоимость 4100 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Форель гравлакс с листьями шпината и сегментами апельсина 40

Рыбные холодные закуски

Говяжий язык су вид с соусом из дроблённого хрена 40

Брезаола с вяленными томатами и оливками 40

Медальоны из индейки с вяленным томатами и апельсиновым соусом 50

Мясные холодные закуски

Грибной паштет на ажурном дранике под трюфельным соусом и луковыми чипсами 40

Тарелка сезонных овощей с зеленью и соусом Цацики 100

Овощи и сыры

Салат Цезарь с цыплёнком гриль под анчоусной заправкой и ажурными чипсами 70

Стейк салат из свинины с красной фасолью и пикулями 100

Филе судака, томленого в собственном соку, соусом блан манже и картофельным пюре

дофин
Филе судака, томленого в собственном соку, соусом блан манже и картофельным пюре

дофин

120/130/50

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Турнедо "Орэо" из свиной шеи с соусом «Порто» и картофелем Дофин 140/140/20

Мясные горячие блюда

Пшеничные булочки с кунжутом, и солодом 50

Хлебная корзина

Корзина сезонных фруктов 100

Фрукты

Клюквенный морс 150

Вес на персону без учёта напитков: 965

Прохладительные напитки

Десерт

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Тартар из тунца с икрой палтуса 35

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Горячие напитки на выбор

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.

Меню банкета

Стоимость 4500 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Риет из тунца с имбирём и соусом терияки 40

Рыбные холодные закуски

Брискет из копчёной говяжий грудинки под соусом Jim Beam 40

Подкопчённая буженина шпигованная корнеплодами в дижонской горчице 40

Рулет из пулярки с лесными грибами под сыром роклет 40

Мясные холодные закуски

Моцарелла с розовыми томатами и листьями руккола, под бальзамическим кремом 70

Каскад из свежих, крупно нарезанных овощей с листьями салата и зеленью 55

Овощи и сыры

Салат из корня сельдерея и лепестков запечёной индейки под сливочным соусом 70

Микс салат с ветчиной, запеченным окороком, огурчиком, яйцом и сливочно-горчичным соусом 100

Филе трески су вид под оливковым тартаром с картофельным пармантье 120/150/30

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Шницель из филе индейки с диким рисом и брусничным конфитюром 120/150/30

Мясные горячие блюда

Пшеничные булочки с кунжутом, и солодом 50

Хлебная корзина

Корзина сезонных фруктов 100

Фрукты

Клюквенный морс 150

Вес на персону без учёта напитков: 945

Прохладительные напитки

Десерт

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Ломтики семги посоленной с коньяком и фрешем цитрусовых, укрытые в одеяло из укропа,

подаются с оливками и лимоном

40

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Горячие напитки на выбор

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.

Меню банкета

Стоимость 3750 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Мусс из копчёной форели с сливочным сыром на пшеничном тосте 40

Рыбные холодные закуски

Террин из цыплёнка с листьями шпината под шафрановым соусом 40

Сливочный паштет из индейки в томатном профитроли 40

Ассорти колбас (сальчичон, милано) 50

Мясные холодные закуски

Тарелка сезонных овощей с зеленью и соусом Цацики 100

Рулет из баклажанов гриль с сырным муссом под соусом Песто 40

Овощи и сыры

Салат Цезарь с цыплёнком гриль под анчоусной заправкой и ажурными чипсами 70

Оливье с пуляркой под домашней заправкой из пикулей, креветками и яйцом пашот 100

Филе атлантической рыбы запечёное под соусом Марешаль с сырным ризото 120/150/30

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Миньон из свиной вырезки под соусом Розе с картофелем айдахо 120/150/30

Мясные горячие блюда

Пшеничные булочки с кунжутом, и солодом 50

Хлебная корзина

Корзина сезонных фруктов 100

Фрукты

Клюквенный морс 150

Вес на персону без учёта напитков: 1015

Прохладительные напитки

Десерт

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Риет из лосося с соусом Унаги на пшеничном тосте 40

Рулет из свинины с грибами с соусом Велюте 45

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Горячие напитки на выбор

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.

Меню банкета

Стоимость 5500 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Филе лосося слабой соли с апельсиновыми чатни 40

Рыбные холодные закуски

Мясная тарелка (Говядина, свиная грудинка, карбонат, пеперони, салями) 40

Домашняя ветчина из свиного окорока маринованная в тёмном эле 40

Филе индейки сувид с брусничным конфитюром на салатном листе 40

Мясные холодные закуски

Тарелка домашних сыров с томатами черри и пряными травами (Сулугуни, Адыгейский,

Скаморций, Моцарелла, молодой сыр)

40

Террин из печеных овощей с сливочным сыром под соусом Песто и кедровыми орехами 40

Овощи и сыры

Стейк салат со свининой гриль, овощами и горчичной заправкой 100

Листья салата с лепестками индейки су вид и сегментами апельсина под соусом соусом

свит чили

70

Подкопчёная спинка макрели фаршированная овощами с картофелем стоун в пряных

травах

120/150/30

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Стейк из свиной шейки Мейшан с картофелем айдахо и соусом барбекю 120/150/30

Мясные горячие блюда

Пшеничные булочки с кунжутом, и солодом 50

Хлебная корзина

Корзина сезонных фруктов 100

Фрукты

Клюквенный морс 150

Вес на персону без учёта напитков: 980

Прохладительные напитки

Десерт

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Семга нежного посола с белым вином и морской солью 40

Копчённые мидии в раковине с салатом чука 40

Парфе из кролика с розмарином в чернильном профитроли 40

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Горячие напитки на выбор

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.

Меню банкета

Стоимость 8750 рублей на персону

Наименование Вес в гр.

Маринованная минога с картофелем стоун и ялтинским луком 40

Рыбные холодные закуски

Мясное плато (Парма, Бризаолла, Коппа, сальсичон Фуэт, Чоризо, Милано) 40

Карпаччо из говядины с рукколой и пармезаном 35

Ростбиф по Английски, запеченный на низких температурах, подается с мини салатом и бальзамиком 40

Мясные холодные закуски

Плато элитных сыров с горчичным мёдом и сухофруктами (Пармезан, Бри, Дор блю, Чедр,

Таледжио)

40

Антипасти в пряном масле (Гигантские оливки, маслины Каломато, каперсы, вяленные томаты) 40

Овощи и сыры

Салат руккола с креветками гриль и мини моцарелой под соусом Песта и лепестками пармезана 70

Салат Вольдорф с телячьим языком и нитями корня сельдерея под заправкой из хрена и

дроблёного ореха

70

Шашлык из форели с овощами гриль и соусом ткемали 120/150/30

Салаты

Горячее блюдо на выбор:

Рыбные горячие блюда

Говядина Веллингтон с грибным жульеном и томлёным картофелем 120/150/30

Мясные горячие блюда

Ржаной, фитнес, мини-багеты, зерновой 80

Хлебная корзина

Корзина сезонных фруктов 100

Фрукты

Минеральная вода в кувшинах с лимоном 330

Вес на персону без учёта напитков: 1075

Прохладительные напитки

Наши контакты: teplohodspb.ru / info@teplohodspb.ru / +7-921-992-47-43 /

+7 (812) 649-94-50 / vk.com/teplohodspb / @teplohodspb

Запечённые креветки под соусом Песто на салатном листе 40

Чёрный палтус холодного копчения на подушки из листьев салата с томатами черри 40

Карпачо из сыровяленого филе утки Магре с сегментами апельсина 40

Тарелка сезонных овощей с зеленью и соусом Цацики 100

Чай черный или зеленый (сахар, лимон) 150

Горячие напитки на выбор

Кофе заварной (сахар, сливки) 150

Клюквенный морс 150

Минимальная сумма заказа 35 000 рублей.


